
出汁にくぐらせた
ふくいポークの甘みと
シャキシャキわかめを
山うに入りポン酢で堪能

出汁にくぐらせた
ふくいポークの甘みと
シャキシャキわかめを
山うに入りポン酢で堪能

燻製した〆鯖をスパイスで味付け。
酸味と香りを体感。
燻製した〆鯖をスパイスで味付け。
酸味と香りを体感。

もっちりとした「ふくいサーモン」と
甘海老の特製ユッケ
もっちりとした「ふくいサーモン」と
甘海老の特製ユッケ

木の芽味噌・柚子味噌・
ふきのとう味噌の３種類
木の芽味噌・柚子味噌・
ふきのとう味噌の３種類

まずはそのまま、
次は長芋梅漬けや薬味と、

最後にお出汁をかけて。

まずはそのまま、
次は長芋梅漬けや薬味と、

最後にお出汁をかけて。

炙り〆鯖の燻製春キャベツのマリネ添え

750円（税込825円）

ふくいサーモンと甘海老のユッケ
790円（税込869円）

ふくいポークと
生わかめの
しゃぶしゃぶ
1,200円
（税込1,320円）

昔から鯖江市河和田地区や池田町などの山間

部の家庭に伝わる薬味。黄ゆず、赤なんば（萬

願寺唐辛子）、鷹の爪、塩をすり鉢で混ぜて練り

上げたもので、鮮やかな朱色がまるでうにのよう

であることが名前の由来です。

福井県産

里芋揚げ団子の
三色田楽
550円（税込605円）

山うにとは
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北
陸新幹線
北
陸新幹線
北
陸新幹線

福井福井福井
フェアフェアフェア

ふくいサーモンのひつまぶし風
1,350円（税込1,485円）

越のルビーと春野菜のサラダ 680円（税込748円）

トマト、生ハム、

食べるハーブドレッシングと一緒に

トマト、生ハム、

食べるハーブドレッシングと一緒に
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